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DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

PROVENIENZA MATERIA PRIMA

INGREDIENTI
ALLERGENI

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Codice:

58084

Descrizione:

FARINA"ISTANTANT.BIO GR 500"PEILA"GIALLA

Farina di mais istantanea ottenuta mediante macinazione di

mais di buona qualita

Italia

100% farina di mais biologica
Presenza nel prodotto: NO
Presenza su linea di produzione: NO
Presenza nello stabilimento: NO
Rischio di contaminazione accidentale: NO
Parassiti vivi: assenti

Filth test: <20 n/50 g

Umidita: < 14%

Ceneri: <1,5%

Grassi: <1,5%

Corpi estranei: assenti
GRANULOMETRIA

>1.000 u 5% +/-2

>800 U 6% +/- 2

>700 u 9% +/-5

>500 1 26% +/-10

>350 u43% +/- 10

>250 W 7% +/- 5

<250 u 4% +/-2

MICOTOSSINE

Aflatossina B1: 2 ppb max
Aflatossine (B1+B2+G1+G2): 4 ppb max
Fumonisine (B1+B2): 2000 ppb max
Deossinivalenolo: 1250 ppb max
Zearalenone: 200 ppb max
Ocratossina A: 3 ppb max

Pesticidi: entro i limiti di legge

FARINA"ISTANTANT.BIO GR 500"PEILA"GIALLA
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

OGM
CONSERVAZIONE

TMC (DURABILITA)
IMBALLO PRIMARIO
IMBALLO SECONDARIO

Piombo: max 0,2 ppm
Cadmio: max 0,1 ppm
Arsenico: 0,2 ppm
Mercurio: 0,003 ppm
Carica microbica aerobica totale: max 150.000 UFC/g
max 1.000 UFC/g
assente UFC/g
assente UFC/g
max 10.000 UFC/g
max 10.000 UFC/g
assente UFC/g
assente UFC/1g
Salmonella: assente UFC/25 g

Enteorbatteri:
Stafilococco aureo:
Clostridi solfito-riduttori:
Lieviti:

Muffe:

Bacillus cereus:
Escherichia Coli:

Listeria: assente ufc/1g

Aspetto: farinosa, esente da grumi, asciutta e priva di
sostanze estranee

Colore: giallo

Odore: tipico e gradevole

Valori medi per 100 g di prodotto

Energia: 1455 kJ - 344 kcal

Grassi: 1,9g

- dicuisaturi: 0,39 g

Carboidrati: 72,2 g

- di cui zuccheri: 1,04 g

Fibre: 4,4 g

Proteine: 7,2 g

Sale: 0,0005 g

Non OGM

Conservare in luogo fresco e asciutto lontano da fonti di
calore e luce diretta

12 mesi

Sacchetto in polipropilene

Termoretraibile

PESO NETTO SINGOLO PEZZO 0,500 kg

CONTENUTO PER CARTONE n. 10

CARTONI PER PALLET n. 180

CARTONI PER STRATO n. 18

N°STRATI PER PALLET n. 10

ALTRE CARATTERISTICHE Adatto per vegetariani e vegani.

MARCHIO Molino Peila

CODICE A BARRE SINGOLA UNITA 8009149300127

NOMENCLATURA COMBINATA 11022010

STABILIMENTO DI PRODUZIONE MOLINO PEILA SPA - FRAZIONE GALLENCA, 30 - 10087 VALPERGA TO
DATA REVISIONE FORNITORE 02/01/2023

DATA CONFERMA SCHEDA 22/01/2025

Scheda N°: 24942 58084 FARINA"ISTANTANT.BIO GR 500"PEILA"GIALLA



